loute la pureté

DU VIN

Pour vos fetes de fin d'année,
voici un vin de houte tenue,
capiteux juste ce gull faui,
comme un pur-sang plein de
seve Qui sg prépare 4 une
course. Car ¢ce vin est un
voyage daons le monde racé
des bordeaux. I est un des
iruits de l'agriculture bio-

dynamique du chateau Falfas.

lest d'une belle robe grenat,

avec des ardmes complexes :

fruits noirs épicés, minérali-
1¢, violette, touches animal, cuir,
¢acao, pointe finement boisée.
Son attaque en bouche est puis-
sante, sa texture est de lordre du
suave et du caressant, sur une
riche trame de tanins, veloutés,

appuyés par une agréable fraicheur

acidulée, mais toute en tendresse.

Pour accompagner une ¢ote de
beeufen croute de sel, mais aussi,
Yagneau, les fromages. Essayez le,
aussi, au dessert, avec un giteau
au chocolat. Nous I'avons gotité.
Les deux saveurs restent différen-
ciées et se mettent en valeur I'une
l'autre.

C'estun Chateau Falfas :
Chevalier2o12

Chatean Falfas

34 Route de Coudart, 33710 Bayon - France

Tel +33 (0)5 57 64 80 41
vw.chateaufalfas.com
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